


Liebe Gäste,
Liebe Gäste, 
 
herzlich willkommen im Mainkai-Café, wo eine neue Ära beginnt. 
Mit Stolz geben wir, Atti und Dino, bekannt, dass wir mit frischem 
Wind und Begeisterung das Ruder übernehmen. 
 
Die Reise begann im Jahre 2005 in diesem ehemaligen Wasch-
salon, den wir mit Fleiß und Liebe zu dem heutigen gemütlichen 
Café am Main umgewandelt haben . Die unschätzbare Unter-
stützung unserer Gäste hat uns über die Jahre geprägt, und wir 
sind dankbar für die vielen schönen Momente, die wir mit Ihnen 
teilen durften. 
 
Ob Hochzeitsfeiern, Geburtstage oder Firmenevents – wir waren 
gerne für Sie da und freuen uns darauf, diese Tradition fortzufüh-
ren. Ein herzliches Dankeschön für Ihre Treue und Ihr Vertrauen! 
 
Atti und Dino bringen neue kulinarische Impulse. Genießen 
Sie weiterhin unser reichhaltiges Angebot an Speisen und das 
beliebte Kuchenbuffet. Das ausgezeichnete Frühstück und die 
täglich frisch zubereiteten Mittagsmenüs bleiben erhalten. Entde-
cken Sie auch weiterhin unseren Mainkai Kaffee für das besonde-
re Genusserlebnis zu Hause. 
 
Wir laden Sie ein, das Mainufer auf unserer Terrasse zu erleben, 
sich von vorbeifahrenden Kreuzfahrtschiffen inspirieren zu lassen 
und das besondere Flair zu genießen. Egal zu welcher Jahreszeit, 



wir möchten, dass Sie sich bei uns rundum wohl fühlen. 
 
Planen Sie einen gemütlichen Abend oder eine Feier? Reservie-
ren Sie gerne Ihren Lieblingstisch oder lassen Sie sich ein indi-
viduelles Menü für Ihre Veranstaltung zusammenstellen. Bis zu 
40 Personen können bei uns in privater Atmosphäre kulinarisch 
verwöhnt werden. 
 
Möchten Sie jemandem eine Freude machen? Unsere Gut-
scheine eignen sich perfekt als Geschenk für besondere Anlässe. 
Verschenken Sie Genuss und gemeinsame Zeit. 
 
Wir danken für Ihre bisherige Treue und freuen uns darauf, mit Atti 
und Dino und dem gesamten Team das Mainkai-Café als Ort 
der Entspannung und Genuss für viele weitere Jahre zu gestalten. 
 
Eure  
Atti & Dino und das gesamte Team vom Mainkai-Café



HEISSE GETRÄNKE
Kaffee	 groß	 4,30
		  klein	 3,00
Milchkaffee		  5,20

Cappuccino	 groß	 5,20
		       klein	 3,20
Latte macchiato		  5,20

Flavour Caramel / Vanille / Zimt / Haselnuss		  1,00

Espresso		  2,50

Espresso macchiato		  2,90

Doppelter Espresso		  4,00

Eispresso Espresso mit einer Kugel Vanilleeis� 4,70

Heiße Schokolade mit Milchschaum*		  4,90

Heiße Bitterschokolade mit Milchschaum*    		 5,10
40% Kakaoanteil

Schokoccino Heiße Schokolade mit Espresso & Sahnehäubchen		  5,60

Hot White Chocolate mit Milchschaum*		  5,10

White Chocolate mit Espresso & Sahnehäubchen		  5,60

Heiße Schokolade mit Amaretto 2 und Sahne		  5,60

Heiße Milch mit Honig		  3,40

Sahlep cremiges Milchgetränk mit Zimt		  5,10

Sahlep cremiges Milchgetränk mit Espresso		  5,60

Türkischer Mokka mit oder ohne Zucker		  4,20

Chai Latte indischer Gewürztee mit Milchschaum		  5,20

Café Cognac		  6,40

Café Baileys 2 und Sahne		  6,80

Corretto Espresso mit einem Schuss Grappa		  5,20

*wahlweise auch 
mit Sahne +0,70

Wir bieten Ihnen alle Kaffeegetränke 
auch mit koffeinfreiem Kaffee, laktosefreier Milch oder Hafermilch für 0,50 € an.
All coffee drinks also available decaffeinated, with lactose-free milk or oat milk 0,50 €.

Sowohl im Gastraum wie auch auf unserer Terrasse werden, wenn nicht ausdrücklich 
anders bestellt, alle Getränke groß serviert! 
All drinks are served big on our terrace if not ordered specifically.

Eiskaffee und 
Eisschokolade 
mit Sahne nur in 

den Sommermonaten  

5,90 €

Brand

High Grade

spressoE

Espresso Classic - Röstkaffee in Bohnen • Inhalt (℮250g)
Vertrieb über: Mainkaicafé • Mainkai 15 •  60311 Frankfurt/Main

Mindestens haltbar bis: siehe Beutelprägung
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Brand

High Grade

a ffeeK

Kaffee Crema - Röstkaffee in Bohnen • Inhalt (℮250g)
Vertrieb über: Mainkaicafé • Mainkai 15 •  60311 Frankfurt/Main

Mindestens haltbar bis: siehe Beutelprägung
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TEE
Nanatee		  4,50
mit frischen Minzblättern

Orangen-Ingwertee		  5,10
mit frisch gepresster Orange und frischen Ingwerstückchen

Orangen-Zitronentee		  5,10
mit frisch gepresster Orange, Zitrone und frischen Ingwerstückchen

Zitronen-Nanatee		  5,10
mit frisch gepresster Zitrone und frischen Minzblättern

Heiße Zitrone frisch gepresst		  4,20

Alle Tees auch mit Honig� + 0,80
Alle Tees auch mit frischem Ingwer� + 0,80

EILLES TEE DIAMOND
Loser, Blatt- und Brokentee in Premium-Qualität, 
servierbereit portioniert im pyramidenförmigen Teebeutel.

Earl Grey Premium		  3,80
Edle Darjeeling-Assam-Mischung mit dem Duft der Bergamotte

Ceylon Select		  3,80
Hochlandtee der Insel Sri Lanka mit frischem feinherben Aroma

Rooibos Vanille		  3,80
südafrikanischer Rotbusch, ein trendiges Getränk ohne Koffein

Grüntee Asia Superior		  3,80
zartsüße, angenehme, herbe Note

Kamille		  3,80
honigartiger Geschmack, altbewährtes Hausmittel    

Sommerbeeren		  3,80
reine harmonische Früchtemischung mit Himbeer- und Erdbeeraroma

Apfel-Früchtetee		  3,80
liebliche und spritzige Früchtemischung

Kräutergarten� 3,80
wohltuende Kräutermischung und erfrischender Geschmack

Alle Tees auch mit Honig		 + 0,80
Alle Tees auch mit frischem Ingwer		 + 0,80



G

Kids Frühstück bis 12 Jahre	 	 8,20
1 Brötchen, Butter, Nutella, Gouda, 1 gekochtes Ei
1 breadroll, butter, Nutella, cheese, 1 boiled egg

Bonjour	 	 12,60
1 Croissant, 1 Brötchen, Butter, Marmelade, Nutella,  
Scheibenkäse 2,10, Camembert, 1 gekochtes Ei
1 Croissant, 1 breadroll, butter, marmalade, Nutella, 
sliced cheese, Camembert, 1 boiled egg

Der Klassiker		  13,70
1 Brötchen, 1 Körnerbrötchen, Butter, Marmelade, Scheibenkäse 2,10,  
gekochter Schinken 9,10,12, Salami 2,9,10, 2 Spiegeleier, Tomaten, Gurken
1 breadrolls, 1 wholebread roll, butter, marmalade, sliced cheese, 
cooked ham, salami, 2 fried eggs, tomatoes, cucumbers

Der Jogger		  15,10
2 Körnerbrötchen, Butter, Scheibenkäse 2,10, Geflügelaufschnitt, 
gekochter Schinken 9,10,12, 1 gekochtes Ei, Honig, Müsli mit Joghurt und Obst
2 wholebread rolls, butter, sliced cheese, chicken cut up, cooked ham, 
1 boiled egg, honey, cereals with yoghurt and fruits

Der Veganer	 	 15,90
2 Brötchen, veganer Aufschnitt, Falafel auf getrocknete Tomaten  
gespießt, Oliven 6, Tomaten, Gurken, Margarine, Marmelade, Hummus,  
frischer Obstsalat
2 breadrolls, vegan cold cuts, falafel skewered on dried tomatoes, olives,  
tomatoes, cucumbers, margarine, jam, Hummus, fresh fruit salad

Guten Morgen	 	 16,10
1 Croissant, 1 Brötchen, Butter, Marmelade, Nutella, Rühreier, 
Frischkäse, Scheibenkäse 2,10,  Joghurt mit frischem Obst 
1 Croissant, 1 breadroll, butter, marmalade, nutella, scrambled eggs, 
cream cheese, sliced cheese, yoghurt with fresh fruits

FRÜHSTÜCK
Alle unsere Frühstücksteller werden liebevoll garniert und frisch zubereitet

Hinweis Allergene: Eine genaue Deklaration liegt in unserem Restaurant aus, bitte fragen Sie unser Servicepersonal.

Alle Frühstücksteller auf Wunsch auch mit glutenfreien Brötchen:
Aufpreis je 1,00



Der Römer 	 	 16,10
2 Brötchen, Butter, Tomaten-Mozzarella mit Basilikum-Pesto,  
Frischkäse, Marmelade, Oliven 6, Rühreier, Joghurt mit frischem Obst
2 breadrolls, butter, tomato-mozzarella with basil Pesto, cream cheese,  
marmalade, olives, scrambled eggs, yoghurt with fresh fruits 

Der Südländer		  17,50
2 Brötchen, Butter, Weichkäse, Oliven 6, Tomaten, Gurken, Rinderschinken 9,10,12  

Marmelade, Joghurt mit frischem Obst,, Rührei mit Tomaten-Lauchzwiebeln 
2 breadrolls, butter, soft cheese, olives, tomatoes, cucumbers, roast beef,  
marmelade, yoghurt with fresh fruits, scrambled eggs with tomato, spring onions

Südländer spezial		  17,90
Brötchen, Butter, gebackene Brotscheiben mit Eiern, gebratener 
Halloumi-Käse 2,10, Geflügelaufschnitt, Tomaten, Gurken, Oliven 6, 
Frischkäse, Marmelade, Joghurt mit frischem Obst, Rührei 
breadroll, butter, baked bread with eggs, baked Halloumi cheese,  
chicken cut up, tomatoes, cucumbers, olives, cream cheese,  
marmalade, yoghurt with fresh fruits, scrambled eggs

Der Gourmet		  19,50
2 Brötchen, Butter, Räucherlachs 2 mit Sahnemeerrettich,  
Scheibenkäse 2,10, Parmaschinken 10, Camembert, Tomaten, Gurken,  
2 Spiegeleier, Obstsalat
2 breadrolls, butter, smoked salmon with creamy horseradish, sliced cheese, 
Parma ham, Camembert, tomatoes, cucumbers, 2 fried eggs, fruit salad

Mainkaicafé Frühstück für 2 Personen		  40,50
2 Brötchen, 2 Körnerbrötchen, 2 Börekrollen, gebratener Halloumi-Käse 2,10,  
Geflügelaufschnitt, Weichkäse, Pastirma, Honig & Frischkäse, Oliven 6,  
Tomaten, Gurken, Rührei mit Tomaten & Sucuk 9,10,12, Joghurt mit frischem Obst
2 rolls, 2 grain rolls, 2 Börek rolls, fried Halloumi cheese, chicken cold cuts,  
soft cheese, Pastirma, honey & cream cheese, olives, tomatoes, cucumbers,  
scrambled eggs with tomatoes & Sucuk, yoghurt with fresh fruits

Bei uns können Sie 

frühstücken, wann immer 

Sie Appetit haben

- durchgehend!

 = vegetarisch /  = vegan
G  = glutenfrei / gluten-free

Sonderwünsche berücksichtigen wir wochentags gerne.  
An Wochenenden und Feiertagen können wir diese leider nicht  
ermöglichen und bitten um Ihr Verständnis. 



EIER & CO
Alle Eiergerichte werden, wenn nicht anders angegeben, 
mit 3 Eiern zubereitet und mit Brötchen und Butter serviert.
Alle Eiergerichte auf Wunsch auch mit glutenfreien Brötchen:
                                                                                    Aufpreis je 1,00

Rührei natur 	 	 8,60
scrambled eggs only

Rührei mit Tomaten, Lauchzwiebeln und Weichkäse	 	 10,90
scrambled eggs with tomatoes, garlic bulbs and soft cheese

Rührei mit frischen Champignons und Käse 2,10	 	 9,60
scrambled eggs with mushrooms and cheese 

Rührei mit verschiedenem Gemüse und Weichkäse	 	 9,60
scrambled eggs with vegetables and soft cheese

Rührei mit Bacon 10 und Käse 2,10		  9,60
scrambled eggs with bacon and cheese

Rührei mit gekochten Schinkenwürfeln und Käse 2,10		  9,60
scrambled eggs with cooked ham cubes and cheese

Rührei mit Sucuk 9,10,12, Tomaten und Weichkäse		  12,50
scrambled eggs with Sucuk, tomatoes and soft cheese

Rührei mit 1 Paar Frankfurter Würstchen mit Senf oder Ketchup		  12,50
scrambled eggs with 2 Frankfurter and mustard or ketchup

Spiegelei natur	  	 8,60
fried eggs only

Spiegelei mit Bacon 10 fried eggs with bacon		  10,90

Spiegelei mit Sucuk 9,10,12 fried eggs with Sucuk		  12,50

Spiegelei mit Pastirma (Rinderschinken 9,10,12)		  10,70
fried eggs with beef ham

Omelett mit Tomaten, Mozzarella & Basilikum-Pesto	  	 14,20
omelet with tomatoes, mozzarella & basil Pesto

Lachsomelett mit Kräutern, Räucherlachs 2 und Meerrettich		  14,90
salmon omelet with herbs, smoked salmon and horseradish

Hinweis für Allergiker: Bestimmte Zutaten oder andere Stoffe, die bei der Herstellung von 
Lebensmitteln verwendet werden und darin verbleiben, können bei manchen Menschen 
Allergien und Unverträglichkeiten verursachen.
Auf Wunsch halten wir für Sie ein Verzeichnis mit entsprechenden Hinweisen für Allergiker 
bereit oder kennzeichnen diese Stoffe entsprechend. - Fragen Sie gerne unser Personal.



Ihr Mainkai-Café

Obstsalat mit frischen Früchten	 G  	 8,50
mixed fresh fruit salad

Joghurt mit Mandeln, Honig und Zimt	 G  	 8,70
yoghurt with almonds, honey and cinnamon

Joghurt mit frischem Obst, Honig und Mandeln	 G  	 8,90
yoghurt with fresh fruits, honey and almonds

Müsli mit frischem Obst, Joghurt, Honig und Mandeln	 	 8,90
cereals with fresh fruits, yoghurt, honey and almonds

Bio-Müsli Glutenfrei mit frischem Obst, Joghurt und Mandeln	 G  	 9,50
bio cereals gluten-free with fresh fruits, yoghurt and almonds

FRISCH BELEGTES
2 Brötchenhälften belegt 		  9,50
mit Tomaten-Mozzarella und Parmaschinken 10, Basilikum-Pesto,  
Remoulade und Salatblatt
with tomato mozzarella and Parma ham, basil Pesto and lettuce leaf

2 Brötchenhälften belegt		  9,50
mit Räucherlachs 2, gekochten Ei-Scheiben, Remoulade  
und Salatblatt + Sahnemeerrettich
with smoked salmon, boiled egg slices, remoulade 
and lettuce leaf + creamy horseradish

EXTRAS
-	 Butter, Frischkäse, Marmelade, Honig oder Nutella		  1,70 
	 butter, marmalade, honey, Nutella or cream cheese
-	 Brötchen oder Körnerbrötchen breadroll or wholebread roll		  1,70
-	 1 gekochtes Ei 1 boiled egg		  2,00
-	 Croissant croissant		  3,00
-	 Scheibenkäse 2,10 oder Oliven 6 cheese or olives		  2,90
-	 Gekochter Schinken 9,10,12, Geflügelaufschnitt, Tomaten-Mozzarella� 3,50 
	 ham, chicken cut up or tomato-mozzarella
-	 Börekrollen (3 Stück) turky rolls (3 pieces)		  5,00
-	 Räucherlachs 2 mit Meerrettich, Parma- oder Rinderschinken 9,10,12		 6,80 
	 smoked salmon with horseradish, Parma ham or roasted beef ham
-	 gebratene Sucuk 9,10,12 oder gebratener Halloumi-Käse 2,10		  6,30 
	 baked Sucuk or baked Halloumi cheese

MÜSLI



FRANKFURTER „GERICHTE“
Frankfurter Teller		  12,90
ein Paar Frankfurter Würstchen, 1 Rindswurst, Kartoffelsalat, 
Senf und Ketchup 8

2 Frankfurter, 1 beef sausage, potato salad, mustard and ketchup

Frankfurter „Grüne Soße“	 	 12,90
Grüne Soße mit 4 halben gekochten Eiern, dazu Kartoffelecken
Green Sauce with 4 half boiled eggs and potato wedges
+ ein paar Frankfurter Würstchen		  4,10
+ 2 Frankfurter
+ eine Rindswurst		  4,10
+ 1 beef sausage

Frankfurter Schnitzel		  19,20
paniertes Hähnchenschnitzel mit Grüner Soße,  
dazu Kartoffelecken und bunter Salatgarnitur
breaded chicken schnitzel with Green Sauce,  
potato wedges and colourful salad garnish

Der Umwelt zuliebe versuchen wir auf Plastikverpackungen zu verzichten. 
Um Speisen mitzunehmen, bitten wir eigene Behälter mitzubringen. 
Sollten Sie trotzdem eine Verpackung wünschen berechnen wir 1,- €.



SALATE

Mozzarella Salat	 	 15,60
Tomaten-Mozzarella-Scheiben mit Balsamicocreme, 
und Basilikum-Pesto an buntem Salat mit Mais, Gurken, Rote Beete, 
Paprika und Balsamico Dressing
slices of tomato mozzarella with balsamic cream, and basil Pesto  
on a colourful salad with corn, cucumber, beetroot, peppers and  
balsamic dressing

Falafel Salat mit Hummus	 	 17,90
bunt gemischter Salat mit Roter Beete, Tomaten, Gurken, Mais, 
Paprika, würzig gebackenen Kichererbsenbällchen, Oliven 6  
und getrocknete Tomatenstreifen dazu Hummus und Balsamico- 
Granatapfeldressing
colourful mixed salad with beetroot, tomatoes, cucumber, corn, 
peppers, spicy baked chickpea balls, olives and dried tomato strips 
served with Hummus and balsamic pomegranate dressing

MainKai Salat		  17,90
bunt gemischter Salat mit Roter Beete, Tomaten, Gurken, Mais, Paprika, 
gebratenen Hähnchenbruststreifen, Champignons mit Sweet-Chili-Sauce 
und Balsamico-Granatapfeldressing
mixed salad with red beet, tomatoes, cucumbers, corn, paprika,  
roasted chicken, mushrooms with a sweet chili sauce and balsamic  
pomegranate dressing

Orient Salat	 	 17,90
bunt gemischter Salat mit Roter Beete, Tomaten, Gurken, Mais,  
Paprika, ofengebackenem Ziegenkäse, 2 Börekrollen, Walnüssen und  
Balsamico-Granatapfeldressing
mixed salad with beetroot, tomatoes, cucumber, corn, peppers, baked goat 
cheese, 2 turky rolls and walnuts, and balsamic pomegranate dressing

Caesar Salat mit Hähnchenbruststreifen (vegetarisch möglich)		 17,90
Romanasalat, Cocktailtomaten, Croûtons, Mandarinen, Parmesan,  
Hähnchenbruststreifen, würziges Caesar-Dressing
romaine lettuce, cocktail tomatoes, croutons, mandarins, parmesan, 
chicken breast strips, spicy Caesar dressing

Mix Salat	 	 11,20
bunt gemischter Salat mit Roter Beete, Tomaten, Gurken, Mais,  
Paprika und Balsamico-Granatapfeldressing
mixed salad with red beet, tomatoes, cucumbers, corn, peppers  
and balsamic pomegranate dressing

EXTRAS
Börekrollen 2 Stück turky rolls 2 pieces		  3,70
Ofengebackener Ziegenkäse oven-baked goat cheese		  6,40



FLAMMKUCHEN

Flammkuchen „Elsässer Art“		  12,60
mit Crème fraîche, Zwiebeln und Speck 10

with creme fraiche, onions and bacon

Flammkuchen „vegetarisch“	 	 13,70
mit Crème fraîche, Gemüse, Oliven 6 und Käse 2,10

with creme fraiche, vegetables, olives and cheese

Flammkuchen „Veganer“	 	 14,90
mit Tomatensauce, Gemüse, Räuchertofu, 

getrockneten Tomaten und Oliven 6

with tomato sauce, vegetables, smoked tofu,  

dried tomatoes and olives

Flammkuchen „a la Turca“		  16,10
mit Crème fraîche, Gemüse, Sucuk 9,10,12 und Käse 2,10

with creme fraiche, vegetables, Sucuk and cheese

Flammkuchen „Lachs“		  16,10
mit Crème fraîche, Lauch und Lachs 2

with creme fraiche, leek and salmon

Flammkuchen „Parma-Rucola“		  17,10
mit Crème fraîche, Parmaschinken und Rucola

with creme fraiche, Parma ham and rocket

Unsere Flammkuchen werden frisch zubereitet.

Our flambée are freshly prepared.





Rinderhackfleisch = 100% Rind minced meat = 100% beef

KÖFTE & MANTI

Köfteteller		  19,20
würzige türkische Frikadellen (100% Rind) auf Tomaten-Olivensauce,  
dazu Bulgurreis und bunter Salatgarnitur mit Minz-Joghurt
Spicy Turkish meatballs (100% beef) on tomato sauce, 
served with Bulgur rice and colourful salad garnish with mint yoghurt

Bulgurklöße „Icli Köfte“		  19,20
gefüllt mit Rinderhack-Walnussfüllung mit Zitrone und  
Minz-Joghurt dazu bunter Salat mit Granatapfeldressing
filled with minced beef and walnuts with lemon and mint yoghurt  
served with a colourful salad with pomegranate dressing

Hausgemachter Manti „Rinderhack“		  18,10
kleine türkische Maultaschen mit Hackfüllung, 
serviert mit Minzjoghurt und Tomatensauce
turkish pies with minced meat filling 
served with mint yogurt & tomato sauce

Hausgemachter Manti „Spinat“	 	 18,10
kleine türkische Maultaschen mit Spinat-Frischkäsefüllung, 
serviert mit Minzjoghurt und Tomatensauce
turkish pies with spinach cream cheese filling 
served with mint yogurt & tomato sauce



Unsere Küche

ist durchgehend

geöffnet!

PASTA

Rigatoni aglio e olio	 	 13,50
mit getrockneten Tomaten, Oliven 6, Knoblauch und Parmesan
with dried tomatoes, olives and Parmesan

Rigatoni al Pesto	 	 13,50
mit Kirschtomaten, Basilikum-Pesto und Parmesan
with homemade basil Pesto and Parmesan
Räucherlachs 2 smoked salmon		 + 3,50

Rigatoni Carbonara		  14,40
mit Speck, Eigelb, Sahne und Parmesan
with bacon, egg yolk, cream and Parmesan

Rigatoni in Champignon-Sahnesauce		  15,50
mit Hähnchenstreifen und Parmesan (auf Wunsch auch vegetarisch)
with chicken strips, Parmesan and a mushroom cream sauce
(vegetarian on demand)

Rigatoni Al Tonno		  14,90
mit Tomatensauce, Oliven, Mais und Thunfisch
with tomato sauce, olives, corn and tuna



SCHNITZEL

Paniertes Hähnchenschnitzel „Grüne Sauce“		  19,20
mit Grüner Sauce an Kartoffelecken und buntem Salat
chicken schnitzel with green sauce on 
potatoe wedges and mixed salad

Paniertes Hähnchenschnitzel „Champignonsauce“		  19,20
mit Champignonsauce an Kartoffelecken und buntem Salat
chicken schnitzel with mushroom sauce 
on potatoe wedges and mixed salad

Paniertes Hähnchenschnitzel Tomaten & Mozzarella		  19,20
mit Tomaten, Mozzarella, Basilikum-Pesto überbacken, 
an Kartoffelecken und buntem Salat
chicken schnitzel with tomatoes, overbaked with mozzarella, 
basil Pesto, on potatoe wedges and mixed salad

BURGER
Mainkai-Burger		  17,10
180g Rinderhacksteak (100% Rind), Röstzwiebeln, Gewürzgurken, 
würziger Burgersauce, Salatblatt und Tomaten, dazu Kartoffelecken  
und Krautsalat
180g minced meat patty (100% beef), roasted onions, pickled cucumbers, 
spicy burger sauce, lettuce leaf and tomatoes, with potato wedges  
and coleslaw
+ Cheddar-Käse 2,10 cheddar cheese		  2,00
+ Bacon 10 bacon		  2,00
+ Pastirma  (Rinderschinken 9,10,12) beef ham		  2,00
+ 1 Spiegelei 1 fried egg		  2,00

Falafel-Burger	 	 17,10
würziger Kichererbsenpatty, Röstzwiebeln, Gewürzgurken, Tomaten,  
Salatblatt, mit würziger Burgersauce, dazu Kartoffelecken und Krautsalat
spicy chickpea paste, roasted onions, pickled cucumbers, tomatoes,  
lettuce leaf, with spicy burger sauce, potato wedges and coleslaw

Portion Kartoffelecken potato wedges� 6,90
inkl. Ketchup oder Mayo including ketchup or mayonnaise

Extra Ketchup oder Mayo extra ketchup or mayonnaise� 0,70



DESSERT

Verschiedene Kuchen und Torten� 4,20	
	
+ Sahne		  0,70
various cakes and tarts / if desired + cream (unsweetened)

Kaiserschmarrn mit Rosinen, dazu Vanilleeis und Preiselbeerjus		  9,70
Kaiserschmarrn with raisins and vanilla ice cream and cranberry broth

Warmer Apfelstrudel mit Zimt, Vanilleeis und Sahne		  9,70
warm apple strudel with cinnamon, vanilla ice cream and cream

Warmes Schokosoufflé mit flüssigem Kern, 		  9,70
dazu Vanilleeis, Schokosauce und Sahne 
warm choco soufflé with liquid pip, vanilla ice cream 
chocolate sauce and cream

Obstsalat aus frischen Früchten 		  9,70
mit Vanilleeis, Himbeersauce und Sahne 
salad of fresh fruits with vanilla ice cream, raspberry sauce and cream



SOFTDRINKS	 0,2 l	 0,4 l

Coca-Cola original taste 1,2 / Coca-Cola light taste1,2,8,11	 3,50	 5,50

Coca-Cola zero sugar 1,2,8 / Fanta 2 / Spezi / Sprite	 3,50	 5,50

Bitter Lemon 3,9 / Tonic Water 3 / Ginger Ale 2 / Wild Berry2	3,50

Ayran türkisches Joghurtgetränk	 2,50	 4,00

 Ingwer-Orange / Holunder	 0,33 l	 4,20

Hausgemachter Rote-Früchte-Eistee	 0,4 l	 4,50
mit Zitrone und frischer Minze (nicht gezuckert)

Iced Tea von Trade Islands	 0,33 l	 4,20
Pomegranate / Sunny Peach /  
Lemon-Lime / Tea & Herbs Mint ‘n‘ Lime

	 Pur / Medium	 0,25 l	 3,10
		  0,75 l	 7,50

Red Bull 2,4,14	 0,25 l	 4,50

FRUCHTIGES VON 	 0,2 l	 0,4 l

Apfel- / Orangen- / Rhabarber- / Roter Traubensaft	 3,50	 5,70

Cranberry- / Maracuja- / Bananen- / Kirschnektar	 3,50	 5,70

Schwarzer Johannisbeernektar / Kiba	 3,50	 5,70

Apfelsaftschorle / Cranberry-Apfel-Schorle		  5,20

Apfel-Kirsch-Schorle / Maracuja-Kirsch-Schorle		  5,20

Alle Säfte als Schorle		  5,20

Frisch gepresster Orangensaft	�  10,20

Sowohl auf unserer Terrasse als auch im Gastraum werden, wenn nicht 
ausdrücklich anders bestellt, alle Getränke groß serviert! 
All drinks are served big on our terrace as well as in the guest room 
if not ordered specifically.



BIER

 Pilsner / Radler15 / Colabier1,2,15	 0,33 l	 4,20
		  0,5 l	 5,60

 Alkoholfrei	 0,33 l	 4,20

 Hefeweizen / Dunkles Hefeweizen	 0,5 l	 5,60

 Kristallweizen / Alkoholfrei	 0,5 l	 5,60

Bananenweizen	 0,5 l	 6,80

APFELWEIN
Rapp‘s Speyerling No.1	     0,25 l	 2,90
pur / süß- / sauer gespritzt	 0,5 l	 5,20

GLÜHWEIN NUR IN DEN WINTERMONATEN

Glühwein	     0,2 l	 4,50

Zusatzstoffe: 1koffeinhaltig, 2mit Farbstoff(en), 3chininhaltig, 4mit Taurin, 5geschwefelt (enthält Sulfite), 6mit Schwärzungs-
mittel, 7mit Phosphat, 8mit Süßungsmittel, 9mit Antioxidationsmittel, 10mit Konservierungsstoff(en), 11enthält eine Phenyl-
alaninquelle, 12mit Geschmacksverstärker(n), 13gewachst, 14erhöhter Koffeingehalt (32 mg/100 ml)



SPIRITUOSEN / LIKÖR

Parliament Vodka	 4 cl	 5,80

Sierra Tequila Silver / Gold	 4 cl	 5,80

Campari 2	 4 cl	 5,80

Aperol 2,3	 4 cl	 5,80

Finsbury Gin	 4 cl	 5,80

Grappa Julia	 4 cl	 5,80

Amaretto Disaronno 2	 4 cl	 5,80

Ramazzotti	 4 cl	 5,80

Averna	 4 cl	 5,80

Baileys 2	 4 cl	 5,80

COGNAC
Hennessy	 2 cl	 5,20
		  4 cl	 7,50



WHISKY

Jack Daniel‘s	 4 cl	 7,50

Chivas Regal 2	 4 cl	 7,50

LONGDRINKS [4 CL AUF 0,2 L]
Frankfurter Spritz Aperol 2,3, Apfelwein, Soda� 8,90

Aperol Spritz Aperol 2,3, Prosecco, Soda		  8,90

Hugo Prosecco, Soda, Holunderblütensirup, frische Minze		  8,90

Lillet Wild Berry Lillet blanc, Wild Berry2, Beeren� 8,90

Parliament Vodka Cola 1,2 / Kirsche		  8,90

Parliament Vodka Lemon 3,9 / Orange / Red Bull 2,4,14    		  8,90

Campari2 Orange / Soda / Red Bull 2,4,14		  8,90

Finsbury Gin Tonic 3		  8,90

Bacardi Cola 1,2		  9,00

Jack Daniel‘s Cola 1,2		  9,80

PROSECCO
Prosecco Brut Spumante V.S.A.Q. VIGNA Dogarina	 0,1 l	 5,20
		  0,75 l	 34,90



WEINE / WINE

WEISSWEIN	 0,2 l	 0,75 l

Einblick N°1 5	 5,90	 21,90
Riesling QbA trocken - Nick Köwerich, Mosel 
Fruchtig, angenehme Frische nach Orangenblüten. Zugänglich, sinnlich. 

Chardonnay Les Chevaliers 5	 5,90	 21,90
Vin de Pays d‘Oc, Frankreich
Frisch, fruchtig mit einem schönen cremigen Abgang

Grauburgunder 5	 6,50	 23,90
QbA trocken - Weingut Ellermann & Spiegel - Pfalz 
Typische Aromen von Birnen, Mango, getrockneten Äpfeln, Orangenschale 
und einer frisch gemähten Blumenwiese. Saftig, fruchtig. Trinkfreude pur.

ROSÉWEIN	 0,2 l	 0,75 l

La Vie en Rose 5, Château de l‘Orangerie AOC Bordeaux	 6,50	 23,50
Rosé, Frankreich
Einer der berühmtesten Frauen Frankreichs gewidmet, Edith Piaf. 
Sinnliche Nase von roten Beeren. Frisch, fruchtig, lebhaft. 

WEINSCHORLE 5	 0,2 l	 4,40

ROTWEIN	 0,2 l	 0,75 l

Syrah Vendanges Nocturnes 5	 6,50	 23,50
Vin de Pays d‘Oc - Laurent Miquel, Frankreich	  
Sehr schöne würzige Aromen in der Nase, fruchtig mit eingebundenen 
Tanninen. Warmer, geschmeidiger Wein. 

Viento Aliseo Tempranillo 	 6,50	 23,50
& Petit Verdot-Dominio de Punctum 5	
La Mancha, Spanien, BIO für Veganer 
Das Bouquet mit Noten von Waldbeeren, Kirschen und etwas Eichenholz – 
da hat der 3-monatige Ausbau in Barriques seine Visitenkarte hinterlassen. 
Am Gaumen geschmeidig und ausgewogen mit einem frischen, 
lebendigen Ausklang.

Primitivo di Manduria 5	 6,90	 25,50
DOC - Azienda Carlos Botter - Apulien, Italien	
Ausgeprägter Duft nach reifen Kirschen, orientalischen Gewürzen und etwas 
Zedernholz. weich und saftig, sehr reife Fruchtaromen, samtige Tannine, lang 
und warm.



Alle Preise sind in Euro, inkl. gesetzlicher MwSt. und Bedienung.
© 2024 designed by  Finestyle  –  finestyle.eu



VERSCHENKEN SIE DOCH MAL EINEN

GUTSCHEIN
ÜBER SPEISEN UND GETRÄNKEN IM MAINKAI CAFÉ AN IHRE FREUNDE, VERWANDTEN 

ODER GESCHÄFTSPARTNER. GUTSCHEINE GIBT ES IN BELIEBIGEM WERT.

KAFFEE & ESPRESSO
ENTDECKEN SIE DIE HOCHWERTIGE KOMPOSITION DER MAINKAI CAFÉ KAFFEEBOHNEN, 

DIE SIE GERNE VOR ORT KAUFEN UND MITNEHMEN KÖNNEN.

MAINKAI CAFÉ KAFFEEBOHNEN CAFÉ CREMA, FEINSTE ARABICA-BOHNEN MIT DEM 
SANFTEN UND CREMIGEN GENUSS.

MAINKAI CAFÉ ESPRESSOBOHNEN, AUS FEINSTEN HOCHLAND-ARABICA-BOHNEN. DAS 
SEHR DEZENT NUSSIGE, VOLLMUNDIGE UND FRUCHTIGE AROMA ZEICHNET DIESEN 

KAFFEE AUS.

Brand

High Grade

spressoE

Espresso Classic - Röstkaffee in Bohnen • Inhalt (℮250g)
Vertrieb über: Mainkaicafé • Mainkai 15 •  60311 Frankfurt/Main

Mindestens haltbar bis: siehe Beutelprägung
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Brand

High Grade

a ffeeK

Kaffee Crema - Röstkaffee in Bohnen • Inhalt (℮250g)
Vertrieb über: Mainkaicafé • Mainkai 15 •  60311 Frankfurt/Main

Mindestens haltbar bis: siehe Beutelprägung
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FÜR BESONDERE ANLÄSSE UND RESERVIERUNGEN
SCHICKEN SIE UNS IHRE ANFRAGE GERNE PER EMAIL:

KONTAKT@MAINKAICAFE.DE
SIE KÖNNEN UNS AUCH GERNE PERSÖNLICH ANSPRECHEN!

IHR TEAM VOM MAINKAI CAFÉ


